
Linha perfeita para o segmento de padaria e confeitaria.



Modelo do Mini Convector 4 assadeiras 
(WCV-435)

5 assadeiras 
(WCV-535)

Bolos 
(WCVB-335)

Pães
(WCVP-335)

Itens inclusos 4 assadeiras 
perfuradas em 

alumínio

5 assadeiras 
perfuradas em 

alumínio

3 assadeiras 
perfuradas em 

alumínio

3 pedras de 
cerâmica 

Fonte de energia Elétrico
Capacidade produtiva por assadeira/pedra 9 pães (50g) 9 pães (50g) 2 bolos (450g) 2 pães (450g)
Distância entre assadeiras/pedras 7 cm 7 cm 12 cm 12 cm
Litragem da câmara 50 litros 60 litros 60 litros 60 litros
Fase Mono
Tensão 110/220 V
Corrente 24/12 A
Consumo médio de energia 0,51 kW/h 0,66 kW/h 0,66 kW/h 0,66 kW/h
Potência instalada 3 kW
Pressão entrada de água 0,8-2 kgf/cm²
Conexões de entrada de água 3/4” BSP
Cordão de Alimentação Tipo Y
Classe I

Grau de proteção (IP) IP14

Altura x Largura x Profundidade 44 x 59 x 65 cm 51 x 59 x 65 cm 51 x 59 x 65 cm 51 x 59 x 65 cm
Peso 24 kg 28 kg 28 kg 38 kg


